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ABFALLTRENNU NG Flasche: GL71 | grünes Glas | Glas-Abfall, Verschluss: C/ALU90 | Schraubverschluss (Stelvin) | Aluminium-Metal-Abfall, Karton: PAP20-21 
Karton Karton-Abfall; Prüfen Sie die Vorschriften Ihrer Gemeinde. Nehmen Sie die entsprechende Mülltrennung vor und achten Sie auf eine korrekte Entsorgung.

Blauburgunder Riserva
Südtirol Vinschgau DOC Riserva

REBSORTE Blauburgunder

JAHRGANG Der Jahrgang war gezeichnet von einem guten saisonalen 
Verlauf. Die hohe Lage der Weinberge ermöglicht es, den anormalen 
atmosphärischen Ereignissen gut zu entgehen, im Vergleich zu den tie-
feren Lagen kommen diese hier weniger oft vor. In den ersten Septem-
ber Wochen wurden die Trauben in einem perfekten Zustand und mit 
reichem Aroma gekeltert.

LAGE Die Weinberge befinden sich in der Gemeinde Kastelbell im 
Vinschgau auf einer Höhe von 600 m ü.d.M. in südöstlicher Ausrich-
tung. Der Boden besteht aus Paragneise, Marmoren und Kalkglimmer-
schiefern. Die Trauben für den Wein werden von den ältesten Reben 
des Weinberges Pfaffenegg gewonnen, welche bereits vor 25 Jahren 
gepflanzt wurden.

VINIFIKATION Die Ernte erfolgt in den Morgenstunden. Ausbau: Kalt-
mazeration (4 Tage) mit darauffolgender Gärung und sanfter Pressung. 
Vergärung im Tonneau, dann für 12 Monate im Barrique gelagert.

AUSBAU Biologischer Säureabbau und Ausbau im Barrique.

FARBE Rubinrote leuchtende Farbe.

GERUCH Frisches zartes Bouquet nach Himbeeren und Erdbeeren.

GESCHMACK Sehr feine Gerbstoffstruktur mit angenehmen Säurean-
teil. Im Gaumen leicht und frisch nach Waldbeeren erinnernd und sehr 
langer Abgang.

EMPFEHLU NGEN Ideal zu Nudelgerichten mit Gemüseragout oder Ge-
flügelfleisch gebraten wie eine feine Entenbrust.

LAGERU NGSPOTENZIAL 10 Jahre

ZERTIFIZIERU NG Südtirol Vinschgau DOC Riserva

JAHRGANG ALKOHOL 

SÄURE   RESTZUCKER

2023 13,5 %

5,8 g/l 1,2 g/l


